VINAGRETE DE SARDINHA LIMAO

Rendimento: 4 porcbes
Tempo total: 15 minutos
Dificuldade: Muito Fécil

INGREDIENTES:

- 1 lata de Sardinha Limdo COQUEIRO

- 2 tomates sem sementes cortados em cubos pequenos
- 1 cebola pequena picada

- 1 pimenté&o verde cortado em cubos pequenos

- sal a gosto

- azeite a gosto

- suco de 1 liméo

- 2 colheres (sopa) de cheiro-verde picado

MODO DE PREPARO:

1. Escorra a Sardinha Limado COQUEIRO, retire as espinhas e reserve.

2. Em uma tigela, adicione os tomates, a cebola, o pimentédo e tempere com sal, azeite, o suco de liméo e
misture bem.

3. Junte a Sardinha Limdo COQUEIRO reservada e sirva em seguida.
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